Rothenbusch Klause *

Vegetarisch

Kleiner gemischter Salatteller 6,50 €
Knackige Blattsalate der Saison und hausgemachte Rohkostsalate von Mohre

und WeifSkraut mit hausgemachter Vinaigrette aus Essig, O], Senf und Gewiirzen,
garniert mit Rote-Bete-Creme, Sesam und Croutons

Hausgemachte Semmelknoddel
in cremiger WaldpilzrahmsofSe mit frischen Krautern 14,50 €

In Olivendl gebackener Schafskise 16,50 €
mit Zwiebeln, Oliven?, Peperoni, Tomaten, Knoblauch und Oregano

dazu ein kleiner gemischter Salatteller mit knackigen Blattsalaten der Saison

und hausgemachten Rohkostsalaten von Mohre und WeifSskraut mit hausgemachter
Vinaigrette aus Essig, Ol, Senf und Gewiirzen, garniert mit Rote-Bete-Creme,
Sesam und Croutons, mit deftigem Brot der Backerei Liebenstein

1)  Oliven geschwarzt

Veggie Burger 16,50 €
mit mediterranem Gemiise-Patty aus Zucchini, Paprika,

getrockneten Tomaten, Zwiebeln und Auberginen im Burger Bun mit Blattsalat,
Zwiebeln, Gewlirzgurke, Tomate und Dijon-Senf-Mayo,

dazu Pommes Frites
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Rothenbusch Klause *

Die Rothenbusch -Burger

Alle Burger werden im Burger Bun mit Blattsalat, Zwiebeln, Gewtiirzgurke, Tomate

und Dijon-Senf-Mayo serviert

Pfilzer Burger
urig, heimatlich, mit Bauernbratwurst-Patty
dazu Pommes Frites

Chicken Burger
mit knusprigem Gefliigel-Patty
dazu Pommes Frites

Crunchy Chicken Burger
mit Hahnchenbrustfilet-Patty in knuspriger Cornflakes-Panade
dazu Pommes Frites

Angus Deluxe Burger
mit saftigem Angus-Rind-Patty
dazu Pommes Frites

Wagyu Beef Burger
die Extra-Klasse, mit saftigem, edlen Wagyu-Rind-Patty,
mit Spiegelei, dazu Pommes Frites

Alaska Fisch Burger
mit paniertem Seelachsfilet und Remoulade?
dazu Pommes Frites

D mit Siifungsmittel

Veggie Burger

mit mediterranem Gemiise-Patty aus Zucchini, Paprika,
getrockneten Tomaten, Zwiebeln und Auberginen
dazu Pommes Frites

Rothenbusch Klause
Rothenbusch 10
67433 Neustadt a.d. WeinstraRe Tel.: 06321/ 15130

15,50 €

15,50 €

16,50 €

17,90 €

25,90 €

16,50 €

16,50 €

info@rothenbuschklause.de
www.rothenbuschklause.de



Rothenbusch Klause *

Hauptgerichte

Saftiges, paniertes Schweinelachsschnitzel nach Wienerart
mit Zitronenspalten, dazu Pommes Frites

als kleine Portion
Saftiges, paniertes Schweinelachsschnitzel

mit geschmorten Zwiebeln und Bratenjus, dazu Pommes Frites
als kleine Portion

Hauptgerichte vom Rind

Gegrilltes Rumpsteak, ca. 230 g

mit hausgemachter Krauterbutter,

dazu Pommes Frites

Gegrilltes Rumpsteak, ca. 230 g

mit geschmorten Zwiebeln und Bratenjus,
dazu Pommes Frites

Speisen fiir Kinder

Hahnchennuggets
aus Hahnchenbrust geschnitten, mit Pommes Frites und Ketchup

Bratwurst mit Pommes Frites und Ketchup

Portion Pommes Frites mit Ketchup oder Mayo
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Pfilzer Spezialititen

Pfilzer Leberknédel mit Rieslingkraut und Bauernbrot 14,90 €
als kleine Portion 13,90 €
Bauernbratwurst mit Rieslingkraut und Bauernbrot 14,90 €
als kleine Portion 13,90 €
Pfdlzer Saumagen? mit Rieslingkraut und Bauernbrot 14,90 €
als kleine Portion 13,90 €
“Schiefer Sack” 14,90 €

Bauernbratwurst und Leberknddel mit Rieslingkraut und Bauernbrot

“Fun allem ebbes” 18,90 €
Unser hausgemachtes Dreierlei: Leberknodel, Bratwurst und Saumagen?
mit Rieslingkraut und Bauernbrot

zu allen Gerichten empfehlen wir:
“Brotgrumbeere” — Portion knusprige Bratkartoffeln 5,00 €

“Fleschknepp” 14,90 €
Hausgemachte Fleischklofie in MeerrettichsofSe mit Salzkartoffeln

D mit Nitritpokelsalz
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Schnitzeltag
jeden Mittwoch und Samstag ab 11.00 Uhr

1. Schnitzel ,Wiener Art” 14,50 €
paniert, der Klassiker, garniert mit Zitronenspalten

2. Schnitzel ,,Zwiebel” 15,50 €
paniert, mit geschmorten Zwiebeln und Bratenjus

3. Schnitzel “Winzer” 16,50 €
paniert, mit gebratenen, frischen Champignons und Zwiebeln

4. Schnitzel “Frankreich” 16,50 €
paniert, mit Brie-Ké&se ! tiberbacken, dazu Preiselbeeren,
sauciert mit Krauter-Sahne

5. Schnitzel “Schweiz” 16,50 €
paniert, mit Tomaten und Kase? {iberbacken,
sauciert mit Krauter-Sahne

6. Schnitzel “Holstein” 16,50 €
paniert, mit gebratenen Zwiebeln und zwei Spiegeleiern

7. Schnitzel “Jager Art” 16,50 €
paniert, mit gebratenen frischen Champignons und Bratenjus

8. Schnitzel “Hawaii” 16,50 €
paniert, mit glacierter Ananas und Kase ? tiberbacken,
mit Preiselbeeren, sauciert mit Krauter-Sahne

9. Schnitzel “Grofimutter” 16,50 €
paniert, mit geschmorten Zwiebeln und Rahmsofie mit griinem Pfeffer

Alle Schnitzel sind vom Schweinelachs und werden mit Pommes Frites serviert

1)  mit Konservierungsstoff
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